ROMANIA
JUDETUL NEAMT
COMUNA TRIFESTI
Nr.5434 din 05.08.2024

CAIET DE SARCINI
prjvind achizitia de servicii de catering pentru scoli

Beneficiar - Scoala Gimnaziald, Comuna Trifesti
Cod CPV 55524000-9 (Rev. 2)

L PREAMBUL
Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si
constitute ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedura .isi va
elabora propunerea in vederea atribuirii contractului de achizitie publica de servicii de catering
- pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a unui pachet alimentar pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale, Comuna Trifesti, judetul Neamt.
Furnizarea pachetelor /serviciului de asigurare masa calda se face in conformitate cu :

* Hotarérea Guvernului nr. 473/30.04.2024 de modificare a HG nr. 177/2024 privind
repartizarea pe unitafi/subdiviziuni administrativ - teritoriale si pe unitafi de nvaaimant
preuniversitar de stat a sumei, previzuti in bugetul de stat pe anul 2024, pentru finantarea
Programului national "Masa sinitoasi"

« Legea nr. 123/2008 - pentru alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar;

*  Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru
copii si adolescent;

* Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE)nr. 1037/2001 si (CE)
nr. 1234/2007 ale Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

* Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

*  Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie
2004 de stabilire a unor nonne specifice de igiena care se aplica alimentelor de origine
animala, cu amendamentele ulterioare;

Avand in vedere faptul ca $Scoala Gimnaziald Comuna Trifesti, judetul Neamt, nu dispune in
prezent de cantina sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde la nici unul din cele trei
sedii in care-si desfasoara activitatea, s-a optat ca suportul alimentar sa fie un pachet
alimentar.
Pachetul alimentar : produse de panificatie din fiini integrali - paine feliatd sau batoane/chifle -
80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
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brénzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totali a pachetului si legume -
rosii, castraveti, salati sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a
pachetului. La acestea se va adiuga un fruct.

II. OBIECTUL CONTRACTULUI
Obiectul contractului il constituie pregatirea, preparea si livrarea zilnica a pachetului
alimentar pentru prescolarii si elevii inscrisi la Scoala Gimnazialia, Comuna Trifesti, cu
sediul in, comuna TRIFESTI, judetul Neamt.

III. DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE
Contractul de achizitie se va derula pana la finele anului 2024. In perioada desfasurarii
activitatii didactice, operatorul economic are obligatia de a asigura zilnic pregatirea,
prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza
cursurile - Scolii Gimnaziale Comuna Trifesti in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
actele normative in vigoare

IV.CANTITATILE MAXIME ZILNICE: 395 pachete alimentare/zi de curs

- Numarul de prescolari si elevi care urmeaza sa beneficieze de prevederile Hotirarea
Guvernului nr. 473/30.04.2024 de modificare a HG nr. 177/2024 privind repartizarea pe
unitdti/subdiviziuni administrativ - teritoriale si pe unititi de invitizmant preuniversitar de stat a
sumei, prevazutd in bugetul de stat pe anul 2024, pentru finantarea Programului national "Masa
sdndtoasd" si anume Scoala Gimnaziala, Comuna TRIFESTI este de 395 .

- Numdrul de elevi se comunica prestatorului pana la ora 09:00 de catre conducerea
scolii, sau imputemicitul acesteia. Mentionim ca numairul de elevi poate fluctua in functie de
eventuale transferuri de elevi veniti/plecati sau Inscrieri de elevi/prescolari in timpul anului
scolar.

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi prezenti
in fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate scolara beneficiara va tine evidenta cantitatii de produse consumate, care
trebuie sa contina categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea /portie, numarul
de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii cu frecventa
regulata.

Fiecare unitate scolara beneficiara va raspunde, in mod direct de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea
documentelor ce stau la baza platii acestora.

Prestatorul va pastra si va prezenta organismelor de control componente documentele care
sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Unitatile scolare au obligatia de a pastra avizele de expeditie a fiecarei distributii.

Lunar, autoritatea contractanta va solicita de la responsabilul unitatii de invatamant centralizarea
cantitatii de produse consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii
scolarizati in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la prestator.

Cantitatile totale contractate :

395 prescolari si elevi/zi x 70 zile de curs (Septembrie 2024 - Decembrie 2024 —
conform structurii anului scolar) =27.650 pachete total contract

V. PRETUL PE UNITATE DE PRODUS
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Limita valorica pentru pachetul alimentar (sandvici) pentru prescolar/elev, este de
13,76 lei fara TVA.

Acesta cuprinde pretul produselor, cheltuielile privind depozitarea, transportul i
distribuirea acestora la beneficiarul final.

Pentru pachetele alimentare in regim de catering, limita valorica zilnica nu va depasi
15 1ei cu TVA inclus /unitate/zi.

VI. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sa se incadreze in parametrii stabiliti de Regularentul (CE)
nr. 2073/2005 al Comisiei din 15.11.2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa se incadreze in prevederile Regulamentului
(UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007
ale Consiliului: SR 1286/A/1997- Branzeturi cu pasta oparita (Cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte
probleme de natura medicala se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

VII. SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA
Data-limita de consum al produselor transportate (sandvici) de la furnizor catre unititile
scolare va fi 24 de ore de la momentul ambalirii.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea
produselor alimentare in conditii de igiena prevazute, asigurate de unitatea de invatimant.
Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de
producator, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

VIII. CONDITIILE PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE
Produsele alimentare vor fi transportate de prestator citre fiecare unitate scolari

componentd a Scolii Gimnaziale Comuna Trifesti, judetul Neamt numai cu mijloace auto speciale,
autorizate /inregistrate sanitar veterinar in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.
Unitétile scolare arondate sunt :
1. Scoala Gimnaziald Trifesti, la adresa Str. Primaverii , nr. 15, Trifesti (200 elevi)
2. Scoala Primara Trifesti, la adresa Str. Bisericii, nr. 1 Trifesti (42 elevi)
3. Scoala Gimnaziald Miron Costin, la adresa Str. Gloriei, nr. 10, Miron Costin (97 elevi)
4. Scoala Primard Miron Costin, la adresa Str. Branisteni, nr. 33, Miron Costin (56 elevi)

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sinétatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activititii desfiisurate sau echivalent, conform HotarArii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificarile si
completérile ulterioare

Prestatorul are obligatia de a executa serviciile prevazute in contract cu profesionalism si
promptitudine.

Prestatorul se obliga sa supravegheze prestarea serviciilor, sa asigure resursele umane,
materialele, echipamentele si orice alte asemenea, fie de natura provizorie, fie definitive cerute de

si pentru contract, in masura in care necesitatea asigurarii acestora este prevazuta in contract sau
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se poate deduce in mod rezonabil din contract.

Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu
graficul de prestare convenit. Totodata este raspunzitor atat de siguranta tuturor operatiunilor
si metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata
contractului.

Prestatorul va péstra si va prezenta organismelor de control competente documente
care sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

IX.CRITERIILE DE PERFORMANTA ALE CONTRACTULUI

IX.1. Aspecte generale
La finalul fiecarei etape aferente contractului (lunar), Beneficiarul are dreptul de a

evalua performanta Contractantului in legiturd cu modul de executare a Contractului.

Evaluarile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performanta al serviciilor de catering
respectiv al produselor livrate in cadrul procesului de prestare a serviciilor vor avea drept
referintd datele de intrare aferente viitorului contract de catering, ce se regasesc atat in
prezentul caiet de sarcini cat si standardele europene si nationale aplicabile produselor
alimentare ce se vor fi puse la dispozitia grupului tinta prin intermediul acestor servicii ce
fac obiectul contractului.

IX.2. Criterii de performanta specifice

In ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, Contractantul va trebui sa ia
masurile necesare si sa adopte acea solutie necesara pentru prestarea serviciilor, astfel incat
sa se asigure atingerea urmatoarelor criterii de performanta aferente contractului:

Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o forma de prezentare si o temperatura
minima necesara astfel incat pentru ca produsele sa poata fi consumate in conditii normale.
Produsele preparate si livrate vor respecta principiile care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti, asa cmn acestea sunt prezentate prin Ordinul MS
nr.1563/2008- actualizat.

Procesul de preparare, transport si livrare sa deruleze cu respectarea in totalitate a cadrului
legal si normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alinlentare.

Produsele preparate si livrate respecta cerintele calitative si cantitative din comenzile
confirmate de céatre Beneficiar

Activitatile de livrare, la destinatia fmala, a produselor alimentare vor respecta calendarul
convenit intre parti.

IX.3. Modul de stabilire a rezultatelor verificarii criteriilor de performanta

Periodic (de regula lunar), inainte de receptia serviciilor, partile vor verifica si
evalua modul de indeplinire a criteriilor de performanta ale contractului prevazute la
punctul de mai sus, rezultatul acestor verificari urmind a fi consemnat in cadrul
procesului verbal de receptie a serviciilor ce sta la baza emiterii facturii aferente serviciilor
prestate perioadei supuse evalurii.



IX.4. Modul de prestare a serviciilor precum si produsele ce se vor livra in cadrul

acestora
Pentru derularea viitorului contract de achizitie publica, partile vor proceda, in principal,

conform urmatorului mecanism:

Etapa 1- Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor

Definirea calendarului de prestare

Beneficiarul va transmite Prestatorului programul propus pentru tuna urmatoare, in care va
indica zilele in care se vor presta serviciile de catering ce fac obiectul contractului. Dupa primirea
si analiza programului lunar, in termen de maxim 2 zile lucratoare Prestatorul va confirma
Beneficiarului acceptarea programului.

Etapa 2. Preluarea comenzii

Primirea si confirmarea comenzii de cétre pérti

Prestatorul va primi comanda emisa de Beneficiar, zilnic, in functie de numarul de
prescolari/elevi prezenti la activitatile didactice din ziua respectiva. Comanda privind numarul de
pachete ce trebuie livrat in ziua respectiva se emite zilnic, cel mai tarziu pana la ora 9:00.

Dupa primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma si livrarea comenzii. Dupa
primirea comenzii Prestatorul va initia si derula etapa de pregitire si preparare a pachetului
alimentar, cu respectarea cerintelor cantitative si calitative prevazute de actele normative si
prezentul si caiet de sarcini.

Prestatorul se va asigura ca personalul implica in activitétile de preparare si manipulare a
alimentelor ce compun meniul respecta cerintele de igiena si securitate alimentara, previzute de
legislatia in vigoare. Prestatorul se obliga sa prezinte Beneficiarului, la simpla cerere a celui din
urma, toate documentele care atesta indeplinirea acestor obligatii.

Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor de trasabilitate
impuse de cadrul legal/normativ specific in acest domeniu, asigurandu-se de existenta
documentelor care atesta provenienta, calitatea si salubritate materiilor prime si a ingredientelor
de origine animala si non-animala (facturi, avize, certificate de calitate, declaratii de conformitate,
etc) utilizate in prepararea meniurilor comandate. Prestatorul se obliga sa prezinte beneficiarului,
la simpla sa cerere copii dupi aceste documente.

Ambalarea si pregatirea pentru transport a produselor preparate

Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale, biodegradabile, de unica
folosinta, ce respecta cerintele de siguranta alimentara si care nu prezinta niciun risc
consumatorului.

Ambalajele: Toate produsele ambalate individual se vor incdrca in ambalaje reutilizabile
(lazi. cutii, etc), cu inchidere ermetica, izolate termic, destinate transportului si manipularii
produselor ambalate individual, ce respecta cerintele de siguranta alimentara. Ambalajele
reutilizabile vor fi supuse igienizarii si dezinfectiei, conform normelor legate in vigoare, inainte
de fiecare utilizare/livrare.

Etapa 3. Livrarea comenzii

Livrarea produselor prepgrate

Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit intre parti, zilnic pana
cel mai tarziu la ora 10:30 a fiecarei zile in care se desfisoard activititi didactice, la fiecare
unitate de inviitimént arondati, asa cum s-a specificat la cap VIIL

Livrarea se va efectua utilizand mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar, conform
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prevederilor cadrului legal aplicabil in materie. Ambalajele reutilizabile, ce contin produsele

ambalate individual, se vor incarca/descarca in mijloacele de transport astfel incat sa fie protejate
impotriva unor eventuate contaminari.
Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sa indeplineasca cerintele

sanitare in vigoare.

Prin modul in care va derula activitatile de livrare Prestatorul va asigura ambalajele
reutilizabile suficiente si adecvate destinate transportului si manipularii produselor ambalate
individual, astfel incat acestea sa ramana la dispozitia Beneficiarului pana la consumarea in totalitate
a produsclor livrate, urmand ca ambalajele reutilizabile sa fie preluate de catre Prestator cu ocazia
urmatoarei livrari.

Etapa 4. Receptia serviciilor si a produselor livrate
Receptia comenzilor livrate

Produsele livrate se vor receptiona pe baza de documente de insotire a madrfurilor, intocmite
si prezentate de citre prestator. Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile partile vor intocmi
documente de gestiune distincte de cele de receptie a produselor.

Reprezentantii prestatorului si a Beneficiarului, la momentul receptiei produselor, vor
efectua verificarile necesare pentru determinarca conformitatii produselor livrare cu cele din
comanda confinnata de parti, confinnand receptia cantitativa si calitativa a produselor prin
intocmirea unui proces verbal de predare primire a produselor livrate.

Documentele care atesta avizarea mijlocului de transport utilizat de prestator trebuie
sa fie prezentate reprezentantului beneficiarului, la momentul livrarii produselor, acesta din
urma avand obligatia anexarii unci copii a acestor documente procesului verbal de predare/primire
a produselor livrate.

Documentele transportul/manipularea care atesta produselor trebuie avizarea/autorizarea
personalului  utilizat lasa fie prezentate reprezentantului  beneficiarului, la momentul
livrarii produselor, acesta din urrna avand obligatia anexarii unei copii a acestor documente
procesului verbal de predare/primire aproduselor livrate

Receptia serviciilor prestate

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate, in
functie de situatia nurnarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o va corela cu situatia
existenta la furnizor. Toatc partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare
mentionate catre unitatile de invatamant vor pastra documentele justificative pe o perioada de eel
putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Receptia serviciilor se va face in baza proceselor verbale de predare/primire a produselor
receptionate, intocmite cu ocazia fiecarei livrari efectuate in perioada de referinta supusa receptiei
periodice.

La momentul receptiei serviciilor se va intocmi un proces verbal de receptie in cadrul caruia
se va evidentia atat volumul de produse livrate in perioada cat si modul in care au fost respectate
cerintele calitative si cantitative inclusiv modul in care au fost indeplinite criteriile de perforrnanta
stipulate la cap. VI. din prezentul caiet de sarcini.

Decontarea periodica a serviciilor prestate se va putea efectua doar in baza proceselor
verbale de receptie intocmita conform celor prevazute mai sus.

Receptia finala se va efectua la finalizarea contractului, prin intocmirea unui proces verbal
de receptie finala, in cadrul caruia se va evidentia modul in care prestatorul i-a indeplinit obligatiile
contractuale asumate prin contract, acest document stand la baza efectuarii ultimelor decontari din
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cadrul contractului precum si pentru emiterea documentului constatator, conform art. 166 din HG
395/2016.

Toate activitatile trebuie realizate cu respectarea legislatiei si a reglementarilor tehnice in
vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului. Pentru orice situatie ce poate aparea si
pentru care nus-a prevazut in mod clar modul in care trebuie actionat, partile vor adopta acele
activitati care sunt necesare asigurarii atingerii obiectivului contractului respectiv a criteriilor de
perforrnanta ale contractului, asa cum acestea au fost definite in prezentul caietul de sarcini.

IX.S. Produsele ce se vor livra in cadrul serviciilor de catering
Pentru alegerea si prepararea produselor ce se vor livra in cadrul viitorului contract se
va tine cont de urrnatoarele aspecte obligatorii:

Pachetul alimentar (sandvici) va contine:

- produse de panificatie din faina integrala (paine feliata sau batoane/chifle) 80 g - maximum
50% din greutatea totala a pachetului,

- produse din came si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea
totala a pachetului

- legume (rosii, castraveti, salata sau alte produse similare) 40 g - maximum 25% din greutatea
totala a pachetului.

La acestea se va adauga un fruct (mar, pari, banana, portocala, etc)

In prepararea pachetului alimentar se vor folosi doar produse alimentare/ alimente ce
indeplinesc cerintele de calitate si cantitate prevazute in Ordinul MS nr. 1563/2008,
corespunzatoare grupei de varsta aferenta ciclului prescolar/primar/gimnazial in conformitate cu
legislatia nationald in vigoare.

Se va fumiza cate un tip de sandvici in fiecare zi a saptamanii.

Cerinte privind selectia produselor alimentare ce compun meniul

- Pachetul alimentar se va structura in conforrnitate cu prevederile art. Ordinului MS nr.
1563/2008.

- Unitatile de invatadmant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

- Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare.

- Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor
(CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale
Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta Ia lactoza sau
alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regimsi cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul
de fumizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

Cerinte privind ambalarea si produse accesorii
In conforrnitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului
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European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind inforrnarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE)
nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Dircctivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urrnatoarele elemente
obligatorii:
a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cusunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval

si salata;
b) lista ingredientelor;
c) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set
de caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: unt x%; cascaval y%;
€) cantitatea neta;
f) data-limita de consum, sub forma: »€Xpira la data de", cu inscrierea necodificata a zilei,

lunii si anului;
g)conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura

pentru mentinerea parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;
h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuic sa contina urmatoarele elemente:

valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta
ordine:

Declatie nutritionala _ 100g B
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g
Glucide g, din care
Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniatc, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format
liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara inscrierea lotului;

J) elemente de avertizare, astfel: ,,PROD US DISTRIBUIT GRAT. uIr™;

K) denumirea/numelesi adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputemicit

cu informarea consumatorilor.

Volumul serviciilor estimat pentru viitorul contract se contureaza precum urmeaza:

Numar ll.l d.e Numarul de zile Numar maxim de
beneficiari pachete alimentare
395 70 | Zilnic : 395
|




Total contract : 27.650

VALOAREA ESTIMATA A CONTRACTULUI: 13,76 lei/meniu x 395 meniuri x 70
zile = 380.464 lei fara TVA.

Nota: Numarul efectiv de pachete alimentare ce se vor comanda zilnic poate varia in
functie de copiii efectiv prezenti la activitatile didactice.

Astfel, propunerea tehnica si propunerca financiara va fi formulata tinand cont de
numarul maxim de copii ce poate fi inscris in cadrul acestui program (395 de copii), respectiv
de valorile indicate in tabelul mai sus 27.650 (meniuri)

X.  RESURSELE NECESARE PENTRU REALIZAREA

ACTIVITATILOR CONTRACTULUI
- Resursele umane necesare realizarii activitatilor contractului

Prestatorul trebuie sa asigure resursele umane necesare si suficiente pentru realizarea
activitatilor contractului, conform graficului convenit intre parti.

Tot personalul implicat in activitatile de preparare, manipulare si livrare a produselor
alimentare trebuie sa respecte, pc toata perioada de derulare a activitatilor contractului,
cerintele legale privind siguranta alimentara si sa detina avizele/autorizarile impuse de lege in
acest sens.

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice lista_personalului responsabil
pentru indeplinirea activitatilor de preparare si transport al produselor alimentare, impreuna cu
documentele suport care atesta indeplinirea ccrintelor legate privind siguranta si securitatea
alimentara.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sindtiti si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiens, cu modificarile
si completdrile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activititii desfisurate, conform HG
nr.355/2007 privind supravegherea sandtatii lucratorilor, cu modificarile si completirile
ulterioare;

In cazul in care, pentru indeplinirea in bune conditii a activitatilor incluse in

Contract, pe perioada derularii Contractului, Contractantul va avea nevoie de mai mult
personal decal cel specificat in Propunerea Tehnica, acesta va raspunde pentru asigurarea
acestor resurse, fara costuri suplimentare. In acest caz, Contractantul isi va completa echipa
cu propriul personal pe cheltuiala proprie.

Daca Achizitorul/Beneficiarul considera ca un membru al personalului Contractantului
este ineficient sau nu isi indeplineste sarcinile la nivelul cerintelor stabilite, Achizitorul
(Beneficiarul) are dreptul sa solicite inlocuirea acestuia pe perioada derularii Contractului, pe
baza unei cereri scrise motivate si justificate. In acest caz, toate costurile generate de inlocuirea
personalului sunt exclusiv in sarcina Contractantului

In cazul in care, pe parcursul derularii contractului, prestatorul intentioneaza sa
inlocuiasca una sau mai multe persoane nominalizate in cadrul propunerii tehnice, acest lucru se
poate realiza doar cu conditia ca persoanele noi implicate in derularea activitatilor contractului
sa detina la randul tor toate avizele/autorizarile cerute de cadrul legal aplicabil. Acest lucru se
va confirma, la cererea Beneficiarului, la momentul urmatoarei livrari, prin prezentarea
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documentelor suport care dovedesc indeplinirea acestei cerinte.

- Infrastructura tebnica necesara realizarii activitatilor Contractului
Contractantul trebuie sa se asigure ca personalul care isi desfasoara activitatea in cadrul

Contractului, dispune de sprijinul material si de infrastructura necesara pentru a permite acestuia

sa indeplineasca activitatile in mod optim si sa se concentreze asupra atingerii criteriilor de

performanta aferente contractului respectiv a obiectivelor urmarite prin implementarea
proiectului.

In acest sens, Ofertantul va prezenta lista cu echipamentele si dotarile specifice
derularii serviciilor de catering, respectiv:

- Ambalaje reutilizabile, necesare transportului produselor alimentare in conditii de
temperatura adecvata si care sa asigure protectia la contaminari pe parcursul
manipularii/transportului.

- Mijloace de transport avizate legal pentru transportul produselor alimentare preparate.

Lista cu aceste echipamente si dotari specifice prezentata de Ofertant in Propunerea Tehnica

trebuie sa fie corespunzitoare scopului Contractului si sa indeplineasca toate cerintele de

functionalitate si pentru utilizare stabilite prin legislaia in vigoare, indiferent de forma de acces la
infrastructura necesara pentru realizarea activitatilor in Contract.

Conform cadrului legal aplicabil in domeniul derularii activitatilor de catering, prestatorul
va prezenta odata cu propunerea sa tehnica (in copie):

1) inregistrarea sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de
vinzare cu aminuntul emisa pentru unitatea in care se vor prepara produsele
alimentare ce fac obiectul serviciilor de catering;

2) Autorizafia sanitar veterinara si pentru siguranta alimentelor pentru autovehiculele
propuse pentru transportul produselor alimentare ce fac obiectul serviciilor de
catering;

XI. PROGRAMUL DE REALIZARE A CONTRACTULUI (GRAFICUL
DE PRESTARE)

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va tine cont de volumul si ritmicitatea
livrarilor meniurilor, conform indicatiilor de la cap. VI din prezentul caiet de sarcini.

Dupa momentul semnarii contractului, in functie de graficul de derulare a activitati
lor proiectului, beneficiarul - unitatea de invatamant va comunica prestatorului programul
lunar de prestare precum si graficul aproximativ de livrare aferent contractului, intocmit pe
luni/saptamani, urmand ca acesta sa fie actualizat, dupa caz, periodic (de regula lunar), in
functie de programul scolar al grupului tinta precmn si a conditiilor de derulare a ac6vitatilor
proiectului.

NOTA: modificarea graficului de prestare a servici ilor reprezinta o modificare
nesubstantiala, de tip ,,adaptare la context practic" si nu impune modificari ale conditiilor
de calitate sau modificari ale pretului unitar al unitatii de masura a contractului, fiind
transpusa prin aplicarea directa a clauzelor contractuale.

Programul sdptimanal de prestare al serviciilor se va defini prin comanda emisa de
catre beneficiar, in functie de modul concret de derulare a activitatilor proiectului in relatie
cu gmpul tinta.

Programul orar de livrare poate fi modificat de catre Beneficiar, cu conditia
notificarii Prestatorului cu eel pufin o zi in prealabil.
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XII. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE
ACHIZITOR SICONTRACTANT (INCLUSIV IN DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL
SI AL RELATIILOR DE MUNCA

Conform art. 51 din Legea 98/2016 ofertantii vor tine cont de reglementari
obligatorii in domeniile mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia
adoptata la nivelul Uniunii Europene, legislatia nationald, prin acorduri colective sau prin
tratatele, conventiile si acordurile intonationale in aceste domenii. Informatii detaliate
privind reglementarile in domeniile mediului, social si al relatiilor de munci se pot
obtine de la: Agentia Nationala pentru Protectia Mediului si Ministerul Muncii  si
Solidaritatii Sociale

Inacest scop ofertantii vor prezenta o declaratie pe proprie raspundere prin care se
va atesta faptul ca la elaborarea ofertei s-au respectat aceste cerinte.

XIIIl. MANAGEMENTUL CONTRACTULUI DEPRESTARI SERVICII

- Gestionarea relatiei dintre Contractant (Prestator) si Achizitor (Beneficiar)

Achizitorul (Beneficiarul) este responsabil pentru derularea procedurii de atribuire a
Contractului, monitorizarea executiei Contractului si efectuarea platilor catre Contractant,
conform Contractului si a Planului de lucru (Graficul) al activitaplor acceptat. prin
desemnarea unui Responsabil de Contract.

Responsabilul de Contract din partea Achizitorului va asigura comunicarea
pemranenta cu echipa Contractantului (Prestatorului), evidenta tuturor decurentelor
referitoare la derularea

Contractului. monitorizarea permanenta si evaluarea periodica a gradului de indeplinire a
obiectivelor Contractului.

Unitatea de invitamant rispunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in
acest sens, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Principiile care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
prevederilor legale - Legea nr. 123/2008 si Ordinul ministrului sanatatii publice nr. 1.563/2008,
precum si posibile variante de meniu sunt prevazute in anexa nr. 3 din Norme metodologice de
aplicare a prevederilor OUG nr. 105/2022.

Contractantul (Prestatorul) este responsabil pentru executia la timp a tuturor activitatilor
prevazute si pentru obtinerea rezultatelor stabilite prin Caietul de Sarcini, ca activitatilor care
fac obiectul Contractulu i.

Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitatii
de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor de pe teritoriul Romaniei vor pastra si vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele
alimentare distribuite in unitatile colare, precum si documentele care sa ateste calitatea si
siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie
aferente fiecarei distributii.
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Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta,
pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate la pet. I catre unitatile de invatamant vor pastra
documentele justificative pe o perioada de eel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

Beneficiarul si Contractantul (Prestatorul) isi transmit reciproc notificari de indata ce
una dintre parti devine constienta de aparitia in perioada imediat urmatoare a unui eveniment
sau a unei situatii care ar putea:

* saconduca laintarzierea prestarii serviciilor, generand nerespectarea termenului
de livrare a produselor sau a serviciilor din Contract,

* saconduca la modificarea Graficului de prestare al activitatilor acceptat,

* saafecteze scopul si sfera de cuprindere a serviciilor contractate inclusiv
a criteriilor de performanta ale contractului

* saafecteze activitatea Achizitorului (Beneficiarului) sau a altor factori

interesati identificati in legatura cu serviciile incluse in Caietul de

Sarcini.

Toate comunicarile (notificarile) emise de parti/e contractului vor Ji transmise in scris, prin
email. In cazuri urgente, comunicare intre parti se poate derula fie pe cale verbala
(comunicare directii sau telefonic) cu conditia conjirmarii elementelor principale ale
comunicarii, in forma scrisa, cel tarziu in ziua lucratoare imediat urmatoare celei in care
a avut loc comunicarea verbald

XIV. CRITERIUL DE ATRIBUIRE A CONTRACTULUI

Criteriul de atribuire a viitorului contract de achizitie publicii este ,,cel mai bun raport
calitate-pret.

XV. MODALITATEA DE iNTOCMIRE SI  PREZENTARE A
PROPUNERII TEHNICE Si A PROPUNERII F INANCIARE

a) MODUL DE PREZENTARE A PROPUNERII TEHNICE
Se vor respecta toate prevederile mentionate in Caietul de sarcini.

Propunerea tehnica va confine o descriere detaliata a serviciilor care se vor presta, din care
sa rezulte indeplinirea tuturor cerintelor solicitate prin caietul de sarcini, astfel incat sa asigure
farnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice.

in cadrul propunerii tehnice ofertantul va prezenta si variantele de meniuri (pachete
alimentare) tindnd seama de variantele orientative de meniu care includ sugestiile
Institutului National de Sanatate redate mai jos:

- Sandwich cu piept de pui la gratar cu legume crude ( gogosar, varza, morcov) si
un fruct intreg la alegere

(pdine feliata/bagheta/chifla, piept de pui la gratar, cascaval crema de branza,
varza/salata, gogosar/morcov)
- Sandwich cu sunca de pore, cascaval si cu legume crude (salata verde) si un fruct
intreg la alegere
(paine feliata/bagheta/chifla, pulpa de pui dezosata la gratar, cascaval/ crema de branza,
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varza/salata, gogosar/morcov)

- Sandwich cu sunca, cascaval si legume - salata, castravete, ardei;

(paine feliata/bagheta/chifld, sunca de pui (98 % carne pui), cascaval , salata, ardei kapia
sau alte produse similare)

Acelasi tip de suport alimentar nu se va furniza timp de doua zile consecutiv, iar la

suportul alimentar se adauga un fruct (portocala/para/piersica/caisa/mar/banana
echivalent).

Ofertantul va prezenta in detaliu resursele materiale, umane, si tehnice alocate in
vederea prestarii serviciului:

¢ Lista cu personalul de conducere implicat in derularea contractului insotita de
certificate medicale cu mentiunea "Apt de munca", eliberate de unitati medica/e specializate
in medicina muncii,

® Lista cu personalul de executie implicati in prepararea pachetului alimentar insotita
de certificate medicale cu mentiunea "Apt de munca ", eliberate de unitati medicale

specializate in medicina munch' si de cert!ficat de absolvire a unui curs de Notiuni
Jundamentale de igiena, conform Ordinului nr. 2.209/4.469/2022;

Pentru mijlocul de transport autorizat de Directia Sanitar Veterinara, cu care va fi transportat
pachetul alimentar , va prezenta copie dupa cartea de identitate sau contractul de leasing
sau contract de inchiriere;

Document care certifica, ca persoana desemnata pentru distributia pachetelor detine certificat
de absolvirea  unui curs de Notiuni fandamentale de igiena, conform Ordinului
nr. 2.209/4.469/2022, si certificatul medical cu mentiunea "Apt de munca"., eliberat de
unitatea medicala specializata in medicina muncii copie “conform cu originalul";

b) MODUL DE PREZENTARE APROPUNERII FINANCIARE

Propunerea fmanciara va fi depusa de ofertant, in plic sigilat cu mentiunea oferta
financiara, odata cu depunerea documentelor de calificare, pana la data limita de depunere a
ofertelor.

Actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din punct de

vedere juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta il reprezinta formularul de
oferta.

Ofertantii au obligatia ca in cadrul propunerii financiare sa prezinte o calculatie a pretului

/pachet alimentar, anexa la formularul de oferta care va include, defalcat, urmatoarele costuri:
Costuri cu achizitia materiei prime, inclusiv fruct;

Costuri necesare prepararii pachetului alimentar;
Costuri necesare distributiei (transportul) pachetului alimentar.

In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai

bun raport calitate - pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente
prestarii serviciilor, inclusiv livrarea si descarcarea la locatiile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei, trebuie sa fie semnata, pe propria raspundere, de catre ofertant
sau de catre o persoana imputemicita legal de catre acesta. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate
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informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate
de obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unei oferte comune, propunerea financiara va fi semnata de liderul asocierii
precum si de toti ceilalti membri ai asocierii sau de liderul asocierii in conditiile prezentarii de mandat
expres de imputemicire din partea celorlalti asociati. In cazul unei discrepante intre pretul unitar
si pretul total, se va luain considerare pretul unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme
si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a contractului.

Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa propunerii financiare, respectiv lipsa actului
juridic de angajare m contract, ceea ce atrage incadrarea ofertei in categoria
ofertelor inacceptabile.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca
sunt sub efectul unui legi, toate cheltuiclile pe care le implica indeplinirea obligatiilor
contractuale, precum si marja de profit.

Stabilirea ofertei castigatoare se va realiza prin clasificarea ofertelor in ordinea
descrescatoare a punctajului total obtinut, in urma aplicarii criteriului de atribuire - ,, cel mai
bun raport calitate-pret". In cazul in care doua sau mai multe oferte sunt clasate pe
primul loc, cu punctaje egale, departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la
factorii de evaluare in ordine descrescatoare a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea
se mentine, autoritatea contractanta are dreptul sa solicite noi propuneri financiare, si oferta
castigatoare va fi desemnata cea cu propunerea financiara cea mai mica.

FACTORI DE EVALUARE - PUNCTAJ
A) PRETUL OFERTEI : COMPONENTA FINANCIARA 30%

Invers proportional
Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare "Pretul ofertei” este de 30
puncte
Algoritmul de calcul: - punctajul sc acorda astfel:
- Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 30
de puncte;

- Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional,
astfel:
P(n) = pret minim ofertat/Pret "n" X punctaj maxim alocat (30 puncte),
Unde :
P(n) = punctajul ofertei n
Pret"n"= pretul ofertei n
Pretul maxim care se poate oferi pentru un pachet alimentar este de 13,76 lei fira TVA/
suport alimentar care include pretul produselor, cheltuielile cu prepararea si cheltuielile de

transport s i de distribulie, dupa caz.
Pretul ofertat ramane ferm pe toata durata derularii contractului.

B) COMPONENTA TEHNICA - 60 %

1. Numar de persoane propuse pentru derularea contractului: maxim 10 de puncte
Modalitate de calcul :
Numarul minim de personal acceptat este de 2 persoane si numarul maxim de persoane
acceptat este 10
- Pentru numarul cel mai mare de personal ofertat se acorda punctajul maxim, respectiv 10

puncte;

- Pentru alt numar de persoane decat cel minim ofertat, punctajul se acorda aplicandu-se
urmatoarea formula:
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Npersoane = (Np/Npmax) x 10, unde:
Np - reprezinta numarul de persoane ofertat
Npmax- reprezinta numarul cel mai mare de persoane oferta

2. Achizitie materie prima: maxim 10 puncte
Modalitate de calcul :
- Pentru numarul cel mai mare achizitie materie prima ofertata se acorda punctajul maxim,
respectiv 10 puncte;
- Pentru alta valoare de achizitie materie prima decal cel maxim ofertat, punctajul se
acorda aplicandu-se urmatoarea formula:
Pmp(n) =(MPn/MP maxim) x 10, unde:
Pmp(n)- punctajul acordat nivelului "n" al ponderii prime din pretul total/pachet alimentar
MPn- nivelul"n" al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar
MPmax -nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar.
In cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul privind eel mai bun

raport calitate - pref acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

3. Experienta similara in ultimul an de o valoare echivalenta sau mai mare decat
valoarea actualului contract- 40 puncte
Modalitate de calcul :
Pentru maxim 1 contract cumulat se acorda punctajul maxim respective 40 puncte
Pentru 2- 3 contracte cumulate se acorda 30 puncte
Pentru mai mult de 3 contracte - 10 puncte

C) DIPLOME SAU CERTIFICARI ALE PERSONALULUI - 10%
Modalitate de calcul :

- Pentru prezentarea diplomelor sau certificatelor de absolvire unui curs de notiuni fundamentale
de igiena conform Ordinului ministrului sdnadtatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
ale personalului implicat in derularea contractului, se acorda punctajul maxim, respectiv -se
acorda 10 puncte

- Pentru lipsa diplomelor sau certificatelor de absolvire unui curs de notiuni Sundamentale de
igiena conform Ordinului ministrului sanditdtii §i al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
ale personalului implicat in derularea contractului- se acordd 0 puncte

DACA NU EXISTA DIPLOME/CERTIFICARI - 0 PUNCTE
PUNCTAJ MAXIM TOTAL: 100 PUNCTE

Ofertantul are obligatia sa indice si sa dovedeasca in cuprinsul ofertei care informatii
din propunerea tehnica, elemente din propunerea financiara si /sau fundamentari /justificari de
pret/cost sunt confidentiale intrucat sunt: date cu caracter personal, secrete tehnice sau
comerciale sau sunt protejate de un drept de proprietate intelectuala, conform art. 57 alin.4
din HG nr. 395/2016. Informatiile indicate de operatori economici din din propunerea tehnica,
elemente din propunerea financiara si /sau fundamentari /justificari de pret/cost sunt
confidentiale trebuie sa fie insotite de dovada care sa le confere caracterul de confidentialitate,
dovada ce devine ca anexa la oferta, in caz contrar nefiind aplicabile prevedcrile art. 57, alin.1
din HG nr. 395/2016.
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Avand in vedere ca Dosarul Achizitiei ese un document de interes public, ofertantul va marca
distinct paginile din documentele prezentate care au caracter ,,CONFIDENTIAL". In situatia
in care operatorul economic nu va proceda in acest fel, autoritatea contractanta nu va fi trasa la
raspundere de eventuala incalcare a caracterului confidential al documentelor respective,
deoarece informatiile (documentele) confidentiale nu au putut fi separate de restul informatiilor
(documentelor).

Autoritatea contractanta solicita ofertantului sa precizeze in oferta partea/partile din
contract pe care urmeaza sa le subcontracteze si datele de identificare ale subcontractantilor
propusi- numele, datele de contact si reprezentantii  legali ai subcontractantilor.
Subcontractantii propusi trebuie sa respccte aceleasi obligatii ca si ofertantii, in domeniul
social si in relatiile de munca, stabilite prin legislatie adoptata la nivelul Uniunii Europene,
legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele si acordurile internationale.

MODUL DE PREZENTARE A OFERTEI

Ofertele se transmit prin email la adresa primariatrifestint@gmail.com , pani la data si
ora de depunere specificati in anuntul publicitar si va fi structurata astfel :

Fisierul 1 — documente de calificare - va cuprinde:

Scrisoarea de inaintare

Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59-60, 63 din Legea 98/2016

Declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art. 164-165, 167 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice

Declaratie (formulata de catre operatorul economic) ca la elaborarea ofertei a tinut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de munca si protectia muncii (conf. art. 51 alin 2 din
Legea 98/2016);

Imputemicire privind desemnarea persoanei pentru distribuirea produselor ;

Certificat constatator emis de ONRC in termen de valabilitate la data depunerii ofertei din care
rezultd obiectul de activitate al operatorului economic si din care s4 reiasa concordanta codului
CAEN cu obiectul contractului;

Certificate constatatoare privind indeplinirea obligatiilor exigibile de plata a impozitelor si taxelor
catre stat, inclusiv cele locale, valabile 1a data deschiderii ofertelor;

Experienta similara in ultimul an de zile din maxim 2 contracte cumulate care sa fie
echivalente sau mai mari decat valoarea actualului contract;

Lista principalelor prestari de servicii similare efectuate in ultimii 3 ani

Fisierul 2 — propunere tehnicii- va cuprinde:
Descriere detaliata a serviciilor care se vor presta, din care sa rezulte indeplinirea tuturor cerintelor

din caietul de sarcini si sa asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaluarii tehnice;
Propunere de variante de meniuri, in conformitate cu cerintele caietului de sarcini

Documente care certifica detinerea de mijloc de transport produse alimentare - autorizate sanitar
- veterinar in copie "conform cu originalul” . Ofertantul, pentru mijlocul de transport autorizat
de Directia Sanitar Veterinara, cu care va ft transportat pachetul alimentar, va prezenta copie
dupa cartea de identitate sau contractul de leasing sau contract de inchiriere;

Lista cu personalul de conducere implicate in derularea contractului insotita de certificate
medicate cu mentiunea "Apt de munca", eliberate de unitati medicate specializate in medicina
munciimijlocul de transport autorizat de Directia Sanitar Veterinara, cu care va ft transportat
pachetul alimentar, va prezenta copie dupa cartea de identitate sau contractul de leasing sau
contract de inchiriere;

Lista cu personalul de conducere implicate in derularea contractului insotita de certificate
medicate cu mentiunea "Apt de munca", eliberate de unitati medicate specializate in medicina
munciimijlocul de transport autorizat de Directia Sanitar Veterinara, cu care va fi transportat
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pachetul alimentar, va prezenta copie dupa cartea de identitate sau contractul de leasing sau
contract de inchiriere;

Lista cu personalul de conducere implicate in derularea contractului insotita de certificate
medicate cu mentiunea "Apt de munca", eliberate de unitati medicate specializate in
medicina muncii,

Lista cu personalul de executie implicati in prepararea pachetului alimentar insotita de
certificate medicate cu mentiunea "Apt de munca" , eliberate de specializate in medicina
muncii si de certificat de absolvire a unui curs fundamentale de igiena, conform Ordinului
ministrului sinatétii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022, si Documentul care certifica,
ca persoana desemnata pentru distributia pachetelor detine certificat de absolvire a unui curs de
Notuni fundamentale de igiena, conform aceluiasi ordin si certificatul medical cu mentiunea "Apt
de munca", eliberat de unitatea medicala specializata in medicina muncii copie "conform cu
originalul";

Figierul 3 — propunere financiari - va cuprinde formularul de ofert:

Ofertele se pot transmite si prin posta sau se pot depune direct la secretariatul primariei Trifesti

pand la data si ora specificatd in anuntul publicitar.

In acest caz ele se depun intr-un plic sigilat care va cuprinde 3 dosare, numerotate si opisate

structurate astfel : documente de claificare, propunere tehnics, propunere financiari

Pe plicul exterior se va inscrie :

in coltul din stanga : Denumirea operatorului economic, CUI, sediul social, punctul de lucru
Pe mijlocul plicului : OFERTA DE PARTICIPARE LA ACHIZITIA DE SERVICII DE
CATERING IN CADRUL PROGRAMULUI ,,MASA SANATOASA,,

Documentele care insotesc oferta se vor depune la biroul registratura al Primariei
TRIFESTI pana la data si ora limita de depunere.

Ofertele trebuie sa contina toate documentele si infonnatiile solicitate.

Limba de redactare a ofertei: limba romana, orice document prezentat in alta limba
va fi tradus autorizat si legalizat.

Orice operator economic are dreptul de a transmite oferta.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate, trebuie sa fie semnata, pe propria raspundere, de catre ofertant
sau de catre persoana imputemicita legal de catre acesta. Documentele trebuie sa fie tiparite
sau scrise cu cerneala neradiabila, numerotate crescator de la prima pana la ultima pagina.

INFORMATII SUPLIMENTARE
Informatii suplimentare se pot obtine la telefon 0233745547, compartimentul Achizitii publice.
Documentatia de atribuire se poate obtine de pe site-ul primariei www.primariatrifesti.ro , de
unde se vor putea descérca si formularele tipizate in format editabil.

Orice operator economic interesat are dreplul de a solicita clarificari privind documentatia
de atribuire. Autoritatea contractanta are obligatia de a raspunde, in mod clar, complet si fara
ambiguitati, la orice clari.ficare solicitata, intr-o perioada care nu trebuie sa depaseasca, de
regula 2 zile lucratoare de la primirea unei astfel de solicitari din partea operatorului economic,
dar numai acelor solicitari primite cu eel putin 2 zile inainte de data limita stabilita pentru
depunerea ofertelor.
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In cazul in care operatorul economic nu a transmis solicitarea in timp util, punand astfel
autoritatea contractanta in imposibilitatea de a respecta termenul prevazut mai sus, aceasta din
unna are totusi obligatia de a raspunde la solicitarea de clarificarc, in masura in care perioada
necesara pentru elaborarea si transmitcrea raspunsului face posibila primirea acestuia de catre
operatorii economici inainte de data limita de depunere a ofertelor.

Autoritatea contractanta are obligatia de a publica pe site-ul propriu, raspunsurile insotie
de intrebarile aferente fara a dezvalui identitatea solicitantilor.

A utoritatea contractanta are dreptul de a prelungi perioada de depunere a ofertelor,
prin publicarea unui anunt de tip erata pe site-ul propriu, in cazul in care raspunsul la solicitarile de
clarificari modifica documentatia de atribuire.

INTOCMIT,
Responsabil achizitii /

Badariau Gheorghe /
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